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BÛCHES GLACÉES 

֍ ARLEQUIN 

Crèmes glacées Vanille et Pistache, sorbet Fraise, meringue, chantilly 

OU 

Crèmes glacées Vanille, Praliné et Café, meringue, chantilly. 

 

֍ TENTATION DE NOËL 

Sorbet Agrumes, mousse Pain d’épices, crème glacée au Miel sur un biscuit châtaigne. 

 

֍ FRUITÉ          Nouveauté 

Sorbets Orange, Framboise et Litchi. (Conçue spécialement pour les personnes allergiques au lactose  

ou les amateurs de sorbets) 

 

֍ ANGEVINE  

Crèmes glacées Vanille et Cannelle, sorbet Quetsche, sur un cake nature. 

 

֍ BRETZ          Nouveauté 

Crème glacée à la Bretzel (contient du gluten), sorbet Framboise, sur un cake aux  pépites  de chocolat. 

(Disponible uniquement en 8-10 parts) 

 

֍ SOLEIL D’HIVER 

Sorbets Mangue, Ananas et Passion, intérieur coulis Framboise, le tout enrobé d’une joconde (biscuit  

aux amandes). 

 

֍ BREDA 

Crèmes glacées Spéculos et Chocolat, sorbet Mandarine, sur un cake aux pépites de chocolat. 

 

֍ ROCA         Nouveauté 

Crèmes glacées Chocolat Rocher (Chocolat/Noisettes et gauffrettes) et Caramel salé, au centre son coulis 

framboise, sur un cake nature. 



֍ FORÊT NOIRE 

Mousse au kirsch parsemée de Griottines au Kirsch et ses cerises confites, biscuit imbibé au Kirsch,  

meringue Chocolat. 

 

 

5-6 parts : 35,00 € 

8-10 parts :  47,00 € 

12-14 parts :  55,00 € 

 
 

 

                    DESSERT GLACÉ 

 

 

֍ LE CHALET 

Crèmes glacées Vanille et  

 Cookies, sorbet Framboise. 

  

6-8 parts : 42,00 € 

     10 parts : 48,00 € 

 

 
 

Toutes nos crèmes glacées contiennent du lait, crème, jaune d’œuf et beurre. 

Tous nos sorbets contiennent du blanc d’œuf. 

 

 

BÛCHES PÂTISSIÈRES 
 

 

֍ TRIOLET 

Mousses aux 3 chocolats (noir, blanc et lait), sur un biscuit chocolat et ses pépites, enrobées d’un nappage au 

chocolat noir.  

(Disponible qu’en 5-6 parts ou 12-14 parts) 

 

֍ EXOTIC            Nouveauté 

Mousse Pinacolada (Ananas-Coco) et son intérieur mousse Framboise, le tout sur un croustillant Chocolat 

Blanc/Coco, biscuit joconde (Amandes). 

 

֍ FORÊT NOIRE 

Mousse au Kirsch avec ses Amarénas et griottines au Kirsch, sur un biscuit Chocolat amer. 

(Disponible qu’en 5-6 parts ou 12-14 parts) 

 

֍ MOUSSELINE AU BEURRE 

Uniquement sur commande et qu’à Noël : Praliné, Vanille ou Kirsch. 

 

 

5-6 parts : 35,00 € 

8-10 parts :  47,00 € 

12-14 parts :  55,00 € 

 



Les commandes doivent être passées impérativement avant le 15 décembre. 

Pendant le mois de décembre, à partir du lundi 16 décembre nous seront ouverts tous les jours 

jusqu’au 1er janvier 2025 inclus. 
 

Nos horaires sont les suivants : 

- Du lundi 16 au samedi 21 de 9h à 19h 

 

- Dimanche 22 de 9h à 15h 

 

- Lundi 23 de 09h à 19h 

 

- Mardi 24 de 09h à 18h 

 

- Mercredi 25 et jeudi 26 de 09h à 15h 

 

- Vendredi 27 à samedi 28 de 09h à 19h 

 

- Dimanche 29 de 09h à 15h 

 

- Lundi 30 de 09h à 19h 

 

- Mardi 31 de 09h à 18h 

 

- Le 1er janvier 2025 de 11h à 15h 

 

Nous serons fermés le 02 et 03 janvier 2025 inclus. 

 

Réouverture normalement le samedi 04 janvier à 09h pour la galette des rois. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


